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1. 프로그람소개 


가정료리 1.0 은 손쉽게 료리하여 먹을수 있게 갖가지 종류 
의 료리들에 대한 폭넓은 지식과 구체적인 료리방법들을 배워 
주기 위한 가정료리프로그람입니다. 
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2. 프로그람기능 


가정료리는 크게 료리방법，료리수업，료리상식，찾아보기， 
도움말，끝으로 구성되 여 있습니다. 


多 1}WM 레 



그림 2-1 기본화면 

2.1. 료리방법 


그림 2-1 의 기본화면에서 료리방법단추를 누르면 료리방법 
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화면 으로 들어갑니 다. 

료리 방법 은 료리 방법 화면，료리 목록화면，료리 상세 화면 으로 
구성 되 여 있습니 다. 


2.1.1. 료리방법화면 

료리 방법을 선택하면 료리 방법화면이 펼쳐 집니다. 



료리방법 


로로 만드는 읍식; 

맛줄 f 궁과 지지개 
해장국. 신！호전골, 해장] II 개 
細 건강에 줄은 과원. 남시!즙과 차 


속성 식 


식료품 


성음랑, 


즉석국수, 


i|S 료、근 


ioir 침체림!표 


손상.상 세외 11!■전 골 


■ 


앴있든 




않짐 [한 


전골 


매일 


그림 2-2 료리방법화면 

그림 2-2 에서 볼수 있는것처럼 수백가지의 료리들을 9가지 
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로 분류하였습니다. 


2.1.2. 료리목록화면 


료리 방법 화면 에 서 보려 는 항목을 선 택 하면 료리 목록화면 으 
로 들어갑니다. 


료리방법 


남새 국 
서 양식 국 
닭고기지지개 
해 산물지 지 개 
파스타남새 국 
로씨 야식 국 
서양송이크림국 
피 시 차우더 국 
닭고기 국 
꽃양배추국 




그림 2-3 료리목록화면 


그림 2_3에서 해산물지지개를 선택하면 그림 2_4과 같은 


료리 상세화면 이 펼쳐집 니 다. 
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이 화면의 오른쪽 웃부분에는 선택한 료리항목의 이름이， 
왼쪽에는 그 료리항목에 포함되는 료리목록들이 표시됩니다. 
오른쪽부분에서는 해당한 료리에 대한 화상자료를 보여줍니 
다. 


2.1.3. 료리상세화면 

료리목록에 서 필 요한 료리이 름을 선 택 하면 료리상세 화면이 
펼쳐 집니다. 


해산■지지개 

^厂 、 、 y y 、 ᅳ 고、，^ ※전^集’ ▲ 세 

움식 감준비 

* 새우… 10마리 
섭조개…4개 

물오징 어 ."1 마리 
바지 락조개 …5개 

* 양파…반개 
흰포도술… 2숟가락 
레몬즙… 1 숟가락 

* 꽃양배추… 30 g 

소금，후추가루, 과세 리 가루…각각 약간 
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그림 2-4 음식감준비 


1111 야식국 


움식만물기 



1.소고기 볶기 

준비 한 소고기 를 큼직 하게 썬 다음 
분량의 빠다와 도마도양념장을 넣어 
남비에 두고 잘 저 으면서 볶는다. 


0 ^ 2.월계수잎 넣어 끓이기 

f 빠다와 양념 장맛이 고루 배 면 

울 분량의 고기국물을 붓고 월계수잎을 
넣어 푹 끓인다. 



3.남새 볶기 

빠다를 두른 볶음판에 6등분한 
양파와 큼직하게 씬 홍당무우, 진채, 
절반 자른 새빨간색의 도마도를 넣고 



그림 2-5 음식만들기 

그림 2-4, 그림 2-5 에서 상세화면의 오른쪽 아래부분에 있 
는 기능들은 다음과 같습니다. 

I 준비 : 음식감준비에 대하여 보여줌니다. 
o 만들기 : 음심감만들기에 대하여 보여즙니다. 

방 기타 : 상식적 인 내용들에 대하여 보여줌니다. 
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응용료리 : 응용료리방법들에 대하여 보여줍니다. 

■ 

참고 기본화면으로 돌아가려면 왼쪽아래 끝부분에 있는 되돌이건을 누 
릅니 다. 


2.2. 료리수업 

그림 2-1 의 기본화면에서 료리수업단추를 누르면 료리수업 
화면으로 들어갑니다. 

료리수업 은 료리수업 화면과 조리 목록화면으로 구성 되 여 있습 
니 다. 
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2.2.1. 료리수업화면 




료리수업 


ᅴ 기본썰기와 모양씰기 

나 9 ’、;니厂 

>乂、〜' 暑 . 

남새 손질하^ E^\ 

^ 생선, 고기 손질하기 


그림 2-6 료리수업화면 


료리수업에서는 조리방법을 기본썰기와 모양썰기， 남새 손 
질하기, 생선，고기 손질하기의 3가지로 분류하여 설명합니다. 

2.2.2. 조리목록화면 

료리수업화면에서 임의의 항목을 선택하면 조리목록화면이 


펼쳐 집 니 다. 
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료리수업 


감자껍질 벗기기 
두부의 물기 빼기 
토란 삶기 
고구마껍질 벗기기 
오이 도마우에서 글리 기 
꽃양배 추 손질하기 
시금치 삶기 
참마 갈기 

사자고추 손질하기 
완두콩껍질 벗기기 
더덕 손질하기 



①깨끗이 씻어서 껍질율 두껍게 깎온 
다음 칼끝으로 둘려 가면서 눈율 도려 
낸다. 


그림 2-7 조리목록화면 

그림 2-7 은 감자껍질 벗기기를 선택하였을 때 펼쳐지는 조 
리 목록화면 입 니 다. 

이 조리목록에서 임의의 조리방법을 선택하면 화면의 오른 
쪽에서 화상자료로 조리방법들을 알기 쉽게 보여줍니다. 

_ 기본화면으로 돌아가려면 왼쪽아래 끝부분에 있는 되돌이건을 누 

참고 릅니 다. 
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2.3. 료리상식 


그림 2-1 의 기본화면에서 료리상식단추를 누르면 료리상식 
화면으로 들어갑니다. 

료리 상식 은 료리상식 화면과 료리상식상세 화면 으로 구성 되 여 
있습니다. 


2.3.1. 료리상식화면 

료리상식을 선택하면 료리상식화면이 펼쳐 집니다. 

그림 2-8 에서는 료리상식에 대한 찌개를 맛있게 끓이려면， 
찌개-전골의 맛내기，국을 끓이는 요령의 3가지 부류가 있습 
니 다. 
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료 El 상식 



그림 2-8 료리상식화면 

2.3.2. 료리상식상세화면 


료리 상식화면 에서 임의의 항목을 선택하면 료리상식상세화 
면이 펼쳐집니다. 

그림 2-9 에서 보는것처럼 찌개맛을 살리려면단추가 표준으 
로 늘리워져 있습니다. 

그림 2-9 에서 임의의 상식부분을 선택하면 찌개맛을 살리 
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는 구체적인 내용이 표시되고 전골맛을 살리려면단추를 누르 


^■起병혈 




찌 개 에 넣 는 음식 감은 매 식 료품의 
성 분파 조직，크기 의 차이 에 따라 익 는 


동시 에 익 도록 하는것이 중요하다. 
그리기 위해서는 익기 어려운것은 
밑손질하거나 먼저 가열하여 시간의 
차이를 둔다. 




면 전골맛에 대한 구체적인 내용이 표시됩니다. 


그림 2-9 료리상식상세화면 


_ 기본화면으로 돌아가려면 왼쪽아래 끝부분에 있는 되돌이건을 누 

참고 릅니다. 


2.4. 찾아보기 


찾아보기 기 능을 리 용하여 료리 방법 에서 소개 하는 수백 가지 
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의 료리들을 우리 말 자모순으로 쉽게 찾아볼수 있습니다. 
찾아보기 를 선 택 하면 찾아보기 화면 이 표시 됩 니 다. 

찾아보기화면의 아래 에 는 료리이 름들을 n , L , 도 , 근 …자 
음순서 로 찾아보도록 자음단추들을 배 렬 하였습니 다. 


는，、，、‘ 찾 Q [ 보 ) \ _，、，、，，，、방 


가무레 기국 
갈비구이 

감자수제비즉석국수 
고기전국수전골 
골뱅이찌개 
공치우거지찌개 
굴랭국 


가무레 기부주탕 
갈비 탕 
감자생즙 
고등어김치찌개 
곰탕 

구기 자 차 
굴해장국 


각색 전전골 
감자 양파국 
고급쏘스즉석국수 
골뱅이 무침 
급밸 전골 
굴두부젓국찌개 
근대 국 



그림 2-10 찾아보기화면 


그림 2-10 에서 찾아보기기능을 리용하여 임의의 료리방법 
법을 찾아볼수 있습니다. 
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_ 기본화면으로 돌아가려면 왼쪽아래 끝부분에 있는 되돌이건을 누 

참고 릅니 다. 


2.5. 도움말 

그림 2-1 의 기본화면에서 단 (도움말)단추를 누르면 가정료 
리 에 대 한 사용방법 이 서 술되 여있습니 다. 

2.6. 끝 

그림 2-1 의 기본화면에서 tT (끝)단추를 누르면 프로그람 
을 끝냅니다. 
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